Emile Speige - & to Go Karte
Sonntag, den 22. Februar 2026 von 12-14.30 und 7.30-19.45 Uhr

2VORAB-TIP ¢

»Lillet Wild Berry“ Lillet Blanc, Schuweppes Wild Berry, Beeren und Eig 7,90 €
Rosa Frizzante auf Eig 5,50 €

»Bockhorster Spritz“ Aperol, Zitronensprudel, Emile Pile, Orange und Eie 7,90 €

, Emile Sonntage-Meni®
Rindfleigch-Suppe mit Eierstich, Blumenkohl und MarkkloBchen

oder

Kleiner gemiechter Salatteller mit Croutong und Kernen

I

Medaillong vom Jungechweinfilet mit Jug
dazu Rahmporree und Bockhoreter Knicker (kleine Pellkartoffeln)
oder
Filet vom Buntbarseh mit einer Zitronen-WeiBweingoBe und Zucchini-Rigotto

I

Schokoladenmougge
Preig pro Pergon 40,90 Euro

Vorab servieren wir; ofenfrisches Brot mit Krauterquark im Weckglag

VORSPEISEN & SUPLE & KLEINE GERICHTE

Euro

Kleiner gemicchter Salat mit Croutong und gerteteten Kernen in Balsamicoessig-Senf-Oregsing 8,90

Rindfleisch-Suppe mit Eieratich, Blumenkohl und MarkkloBchen

Knuspriger Reibekuchen mit Bauernechmand und Wegtfalischem Schnippelschinken
und einem kleinen Salatbukett
mit zwei Reibekuchen

Forellenfilet mit Kopfealat und Pumpernickel
Avocado-Tatar mit marinierten Nordseekrabben
“Reibe Duett* - Reibekuchen mit westfalischen Schnippelechinken und Bauerngchamnd

und mit gebeizten Lachegcheiben und Honig-Senfeo3e sowie Salatbukett

Liebe Gaste, wenn Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten haben, melden Sie sich.
Gerne helfen wir hnen, zusammen mit den Kochen, bei der Speisenauswahl.

Wir bereiten [hnen von allen Speigen auch kleinere Portionen zu.
Gerne akzeptieren wir [hre EC-Karten. Keine Kreditkarten.
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Unger neues Bier vom Fagg: Tegernseer Helleg
0,31 @l 4,40 Euro und 0,5 1 L. 5,90 Euro

HAUOTSPEISEN Euro
»Von der Kaltmamgell“

Roga Roastbeef-Scheiben -kalt- mit Remoulade, eingelegten Gurken,

Qalatbukett und Bratkartoffeln 2490
»Wirtshaus-Salate®

GroBer bunter Salatteller mit Croutons und gerosteten Kernen in ungerem Haugdresging
(Balgamicoessig-Senf-Dregging) 15,90
nach Wungch mit gebratenem Hahnehen und Krauterquark 2390
oder nach Wungch mit marinierten Birnen und Ziegenfrischkase 21,90
oder nach Wungch mit gebratenen Wirfeln vom Angusrind und Krauterbutter 25,90
Vegane Ravioli mit griinem Spargel gefiillt - in pikantem Tomatensugo 21,90
nach Wungch mit gebratenem Hahnehen und Parmegan 2790
Zucchini-Rigotto mit einer Zitronen-WeilBweingol3e, Rucola und Parmegan 20,90
-Typisch westfzlisch -

Geschmorte Schweinebackehen in einer Bierschmorgofe

dazu Rahmporree und Schupfnudeln 2890
,Bockhorgter Bauernteller -Gebratene Kohlwurat-Scheiben mit Zwiebelmarmelade, Rotkohl,
Bratkartoffeln und einer pikanten Senfeof3e- 22,90
Emile Kalbs-Frikadellen dazu Schmorzwiebeln und ein warmen Kiirbie-Kartoffelealat 2390
Wirtshaus Kriistehen (panierte Jungechweinschnitzel) mit Sauce Hollandaige

dazu bunteg Gemiige und Kartoffel-Platzchen 2590
Spitzen vom Jungechuweinfilet in einer Champion-RahmeoB3e mit Nudeln und Parmegan 24.90
Medaillons vom Jungschweinfilet mit Jug

dazu Rahmporree und Bockhoreter Knicker (kleine Pellkartoffeln) 27,90
Filet vom Buntbarseh mit einer Zitronen-WeiBBweingofe und Zucchini-Rigotto 2890
Krogge halbe Bauernente mit einer Schmorgol3e

dazu Rotkohl, Sellerieptiree und kleinen Kloi3en 2990
Rumpsteak vom Angus (260 Gr.) mit Schmorzwiebeln und Krauterbutter

dazu bunteg Gemiige und Kartoffel-Platzehen 39,90

Die neugten Infog jederzeit einzusehen auf ungere [nterneteite: wuw.emile-wirtshaug.de

Karfreitag und Ostergonntag gedffnet! - Wir machen Betriebgferien vom 5.3. eingchl. 8.3.



http://www.emils-wirtshaus.de
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