
Emils Speisekarte am Sonntag, den 13. September 2026 

„zum anstoßen…“ 
Rosa Frizzante auf Eis 5,50 €  
„Bockhorster Spritz“ Aperol, Zitronensprudel, Emils Pils, Orange und Eis 7,90 € 
Lillet Wild Berry & Wild Berry alkoholfrei mit frischen Heidelbeeren und Eis 7,90 € 

„ Emils Sonntags-Menü“ 
Tafelspitz-Brühe mit Flädlestreifen (Pfannkuchenstreifen) und Tafelspitzfleisch und Petersilie  

oder 
Kleiner gemischter Salatteller mit Croutons und Kernen 

***  
Pasta Trofie al Pesto Genovese mit gebratenem Filet vom Zander, Rucola und Parmesan 

oder 
Spitzen vom Jungschweinfilet mit gebratenen Waldpilzen im Schnittlauch-Rahm und Rösti    

***  
Emils Rote Grütze mit Lütticher Waffel 

Preis pro Person 42,90 Euro 

VORSPEISEN & SUPPE                                                                                 Euro 
Kleiner gemischter Salat mit Croutons und gerösteten Kernen in Balsamicoessig-Senf-Dressing  8,90 

Tafelspitz-Brühe mit Flädlestreifen, Tafelspitzfleisch und Petersilie 8,50 

Knuspriger Reibekuchen mit Bauernschmand und Westfälischem Schnippelschinken  
und kleinem Salatbukett 9,90      
zwei Reibekuchen 13,90  

Kürbis-Linsen-Salat mit Knuspergarnelen und Currydip 14,90 

Carpaccio vom Weiderind mit Rucola, Parmesan und Aioli 15,90 

"Reibe Duett“ - Reibekuchen mit westfälischen Schnippelschinken und Bauernschamnd  
und mit gebeizten Lachsscheiben und Honig-Senfsoße sowie Salatbukett 17,90 

Unsere Weinempfehlungen:  
Chefin´s Lieblingswein ;) 

Rosa dei Frati 2025 - Ca dei Frati - Italienisches Rose Highlight - fruchtiger frischer klarer Rose  
0,2 l Gl. 9,50 Euro 0,75 l Fl. 35,00 € 

Rivaner - trocken - Weingut Schmitges, Mosel  0,2 l Gl. 7,90 €  0,75 l Fl. 29,90 € 

Liebe Gäste, wenn Sie Allergien oder Unverträglichkeiten haben, melden Sie sich.  
Gerne helfen wir Ihnen, zusammen mit den Köchen, bei der Speisenauswahl. 



HAUPTSPEISEN                             Euro 

-TYPISCH WESTFÄLISCH- 
Oma Rümkes Eisbein-Sülze -kalt- mit Remoulade, marinierten Zwiebelringen, Salatbukett und 
Bratkartoffeln                                22,90 

„Halb und Halb“ Eisbein-Sülze -kalt- mit marinierten Zwiebelringen und Roastbeef-Scheiben mit 
Remoulade dazu Salatbukett und Bratkartoffeln                          23,90 

Frische grobe Metzger-Bratwurst von Fleischerei Paul aus Werther mit Bier-Schmorsoße  
dazu Sauerkraut und Kartoffelpüree                                                       19,90 

Rosa Roastbeef-Scheiben -kalt- mit Remoulade, eingelegten Gurken, Salatbukett  
und Bratkartoffeln                                         25,90 

Wirtshaus Krüstchen (panierte Jungschwein-Schnitzel) mit Waldpilz-Rahmsoße  
dazu buntes Gemüse und Rösti                                  25,90  

Dicke Bohnen im Schnittlauchrahm mit Frikadelle und geräuchertem Mettendchen dazu Senf  
und Bratkartoffeln                                                   25,90 

„Wirtshaus-Salate“ 
Großer bunter Salatteller mit Croutons und gerösteten Kernen in unserem Hausdressing 
(Balsamicoessig-Senf-Dressing)  15,90 
oder nach Wunsch mit Hähnchenbrust im Kürbiskern-Knuspermantel und Preiselbeeren 24,90 
oder nach Wunsch mit gebratenen Würfeln vom Angusrind und Kräuterbutter 25,90 
_______________________________________________________________________________________ 

Kartoffel-Kürbis-Gemüse-Curry mit Linsenbällchen -vegan- 22,90 

Cannelonni gefüllt mit Kürbis und Frischkäse, Feldsalat und Parmesan -vegetarisch-                  22,90 
nach Wunsch mit Hähnchenbrust im Kürbiskern-Knuspermantel 28,90 

Emils helle Hack-Pilz-Lasange mit Rucola und Parmesan 21,90 

Spitzen vom Jungschweinfilet mit gebratenen Waldpilzen im Schnittlauch-Rahm und Rösti 28,90 

Pasta Trofie al Pesto Genovese jetzt aber a la Emil          15,90 
aus der Sendung „Der Vorkoster“ im WDR mit Björn Freitag  
nach Wunsch mit gebratenem Filet vom Zander                                                                    29,90 

Filet Medaillons vom Angusrind mit Kräuterbutter und weißer Pfeffersoße  
dazu buntes Gemüse und Trüffel-Parmesan-Pommes 39,90 
_______________________________________________________________________________________ 

ZUM START DES OKTOBERFESTES 
Gebräunter Leberkäs von Fleischerei Paul aus Werther mit süßem Senf, Freiland-Spiegelei  
und Bratkartoffeln                                                                           21,90 

Unser Klassiker: Kross gebratene Spanferkelschulter mit einer Bier-Schmorsoße 
dazu Apfel-Sauerkraut und Kartoffelpüree mit Schmor- und Röstzwiebeln                                29,90 
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