[

Emile Speigekarte am Sonntag, den 13. September 2026

,zum angtofen...“

Rosa Frizzante auf Eig 5,50 €
»Bockhorster Spritz“ Aperol, Zitronensprudel, Emile Pile, Orange und Eie 7,90 €
Lillet Wild Berry & Wild Berry alkoholfrei mit frischen Heidelbeeren und Eig 7,90 €

'

, Emils Sonntage-Menii

Tafelapitz-Brohe mit Fladlestreifen (Pfannkuchenatreifen) und Tafelepitzfleiech und Petersilie
oder
Kleiner gemiachter Salatteller mit Croutong und Kernen

e

Pagta Trofie al Pesto Genovege mit gebratenem Filet vom Zander, Rucola und Parmegan
oder
Spitzen vom Jungschweinfilet mit gebratenen Waldpilzen im Schnittlauch-Rahm und Rosti
Emile Rote Griitze mit Lutticher Waffel
Preig pro Person 42,90 Euro

VORSPEISEN & SUPLE Euro
Kleiner gemigchter Salat mit Croutong und gerosteten Kernen in Baleamicoesgig-Senf-Dregsing 8,90
Tafelspitz-Briihe mit Fladlestreifen, Tafelepitzfleiech und Petersilie 850
Knugpriger Reibekuchen mit Bauernschmand und Westfalischer Schnippelschinken

und kleinem Salatbukett 9,00
zwei Reibekuchen 13,00
Kirbig-Lingen-Salat mit Knugpergarnelen und Currydip 14,90
Carpaccio vom Weiderind mit Rucola, Oarmegan und Aioli 15,90

"Reibe Duett - Reibekuchen mit westfalischen Schnippelschinken und Bauernschamnd
und mit gebeizten Lachsgcheiben und Honig-Senfeofe sowie Salatbukett [7,90

Ungere Weinempfehlungen:
Chefin' Lieblingewein ;)
Roga dei Frati 2025 - Ca dei Frati - ltalienieches Roge Highlight - fruchtiger frigcher klarer Roge
0,216l 9,50 Euro 0,75 FH. 35,00 €

Rivaner - trocken - Weingut Schmitgeg, Mogel 0,2 1GL. 7,90 € O,751F. 2990 €

Liebe Gaste, wenn Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten haben, melden Sie sich.
Gerne helfen wir hnen, zugammen mit den Kochen, bei der Speigenauswahl.




HAUPTSPEISEN Euro

'

-TYPISCH WESTFALISCH-
Oma Riimkeg Eigbein-Siilze kalt- mit Remoulade, marinierten Zwiebelringen, Salatbukett und
Bratkartoffeln 2290

»Halb und Halb“ Eigbein-Siilze -kalt- mit marinierten Zwiebelringen und Roagtheef-Scheiben mit
Remoulade dazu Salatbukett und Bratkartoffeln 2390

Frigsche grobe Metzger-Bratwurst von Fleigcherei Paul aug Werther mit Bier-Schmorso3e

Roga Roastbeef-Scheiben kalt- mit Remoulade, eingelegten Gurken, Salatbukett
und Bratkartoffeln 2590

Wirtshaug Kriigtehen (panierte Jungschwein-Schnitzel) mit Waldpilz-Rahmeo3e
dazu bunteg Gemiige und Rogti 2590

Dicke Bohnen im Schnittlauchrahm mit Frikadelle und gerauchertem Mettendchen dazu Senf

.

dazu Sauerkraut und Kartoffelpiiree 19,90

und Bratkartoffeln 25,90

J

Wirtshaug-Salate”

GroBer bunter Salatteller mit Croutong und gerosteten Kernen in ungerem Haugdresging

(Baleamicoessig-Senf-Dregeing) 15,90
oder nach Wunsch mit Hahnehenbrust im Kirrbigkern-Knugpermantel und Preigelbeeren 24,90
oder nach Wungch mit gebratenen Wirfeln vom Angusrind und Krauterbutter 25,90
Kartoffel-Kiirbie-Gemuge-Curry mit Lingenballchen -vegan- 22,90
Cannelonni gefillt mit Kirbie und Frigchkage, Feldealat und Parmesan -vegetaricch- 2290
nach Wungch mit Hahnehenbrust im Kiirbiskern-Knuspermantel 28,90
Emile helle Hack-Pilz-Lagange mit Rucola und Parmegan 2190

Spitzen vom Jungechweinfilet mit gebratenen Waldpilzen im Schnittlauch-Rahm und Rogti 2890

Pagta Trofie al Pesto Genovese jetzt aber a la Emil 15,90
aug der Sendung ,Der Vorkoster® im WOR mit Bjorn Freitag
nach Wungch mit gebratenem Filet vom Zander 29,90

Filet Medaillone vom Angugrind mit Krauterbutter und weiler Pfeffergol3e
dazu bunteg Gemiige und Triiffel-Parmegan-Pommeg 29,90

ZUM START DES OKTOBERFESTES
Gebraunter Leberkas von Fleiccherei Paul aus Werther mit siiBem Senf, Freiland-Spiegelei
und Bratkartoffeln 21,90

Unger Klagsiker: Kroge gebratene Spanferkelschulter mit einer Bier-Schmorgof3e
dazu Apfel-Sauerkraut und Kartoffelparee mit Schmor- und Rogtzwiebeln 2990
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